BIRRE ARTIGIANALI

ALLA SPINA

0,25 LT. 4€
0,40 LT. 5,5€

CHIARA 5% - IBU 15 - Birrificio Orso Verde
Birra a bassa fermentazione dal colore giallo paglierino con schiuma
fine e persistente.

AMARANTA 6% - Birrificio Orso Verde

Traditional Bock con gusto intenso ed avvolgente
Birra a bassa fermentazione con schiuma color avorio.

FEVER AMERICAN IPA 6% - Birrificio Orso Verde
Birra ad alta fermentazione, chiara con abbondante luppolatura
americana ed australiana.

INBOTTIGLIA

FRAVORT BIRRA ARTIGIANALE 33 cl. - 4,9% 4,5€
Birra a bassa fermentazione, dal colore giallo dorato con una
schiuma bianca, fine e persistente.

EDENBLANCHE 5%
Birra a alta fermentazione, dal colore giallo paglierino velato
con schiuma pannosa.

VLAANDER: BELGIAN TRIPEL 8,1% - 50 cl. 7€
Birra ad alta fermentazione, dorata.

Profumo di lievito belga che dona note speziate e sentori di frutta
matura: pesca, albicocca e pera.

TRUE AMERICAN DOUBLE IPA 8,5% - 50 cl. 7€
Birra ad alta fermentazione, dorata.
Profumo esplosivo grazie alla miscela di luppoli americani selezionati.

Gentile cliente in caso di intolleranze o allergie non esitare a chiedere
la composizione dei piatti al nostro personale di sala. Applicazione del
fegolamento UE 1169/2011

PIZZERIA NAPOLETANA CONTEMPORANEA

RICERCA-PASSIONE-INNOVAZIONE
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¢ Melegnano

® castel San Giovanni




La nostra Mozzarella in Carrozza Amatriciana
L Pomodoro Pelato “Casa Marrazzo”, fior di latte di Agerola,

guanciale, pecorino romano, pepe, basilico, olio evo

Bufala filetto
Mozzarella di bufala campana dop, pomodorini datterini, basilico

Fiori e Alici
Fiori di zucca, Salsa di pomodoro giallo, fior di latte di Agerola,
olive taggiasche, alici di Cetara, origano

Capricciosa
Pomodoro Pelato “Casa Marrazzo”, fior di latte, capperi,
osciutto cotto “S.Giovanni f.Ili Capitelli”, carciofini grigliati,
taggiasche, origano e olio evo

e Salsiccia
fior di latte di agerola, salsiccia campana,
te, porro fritto e olio alla menta

17€
asa Marrazzo”, mozzarella di bufala campana dop,
uscita: bocconcino di bufala 125 gr,

Aggiunte:

4€

na dop / funghi porcini 3€
5€

1€

8108108108I081081081081081081081081081081081081081081081081008181
o 50cl. 2,0€
75cl. 2,5¢€

3€
3€
5€
1,5€
3€

2,5€
081081081081081081081081081081081081081081081081081081081081081081081081
bott. calice

Feudi San Gregorio 17€ 5€
Kaltern 22€
Livia Antica 17€ 5€
Casa Reale 20€

IGT “schiaffodellaregina”  Az.Agricola Ivano Vercesi 18€
Terre delle Grazie 18€

secco Valdobbiadene Docg Radise
Franciacorta brut Docg Contadi Castaldi
Franciacorta Brut Rosé Docg S.A. Contadi Castaldi
Ferrari Trento Doc Perle Ferrari
Champagne Michel Henriet Gran Cru




