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A’ MARGHERIT  7€

 CONTADINA 

 

9€
Provola affumicata, patate al forno, guanciale, pepe

A’ BUFAL 

 

10€

Pomodoro San Marzano dop, mozzarella di bufala campana dop,
basilico, olio evo

 

081 

 

9€
Pomodorini gialli, olive taggiasche, caciocavallo a scaglie,
alici di Cetara, basilico, olio evo

MARINARA AI 5 POMODORI 

 

9,5€
Pomodoro San Marzano dop, pomodorini datterini,
pomodorini ciliegini confit, pomodorini gialli, pomodorini secchi,
alici di Cetara, olio all’aglio, origano 

SALSICCIA E FRIARIELLI

           

10€

PUNTARELLE & ACCIUGHE

 

14€
Fior di latte di Agerola, puntarelle crude, alici di Cetara, 
scaglie di pecorino e polvere di olive nere
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CAPRICCIOSA  

 

11€

RAÙ

 

12€

A’ BUFALONA  15€
Pomodoro San Marzano dop, mozzarella di bufala campana dop,
in uscita: bocconcino di bufala 125 gr, prosciutto crudo
“Casa Graziano” 18 mesi

Aggiunte
Prosciutto crudo di Parma 18 mesi     2€
Mozzarella di bufala campana dop     2€
Funghi porcini       3€
Altre        1€

Acqua Natia e  1,5€

Bibite in vetro 

 

3€

Birra Moretti 33 cl. 
 

3€

Birra Moretti 66 cl.  5€

Caffè napoletano “Passalacqua”  1,5€

Amari  3€

bott.    calice

Falanghina tardiva igp  Casa Telaro   

 Casa Telaro         17€

Gewürztraminer Kellerei  St. Pauls            20€

Aglianico   Casa Telaro          17€ 5€

Vermentino   Casa Reale          18€

Morellino di Scansano bio  Casa Roggiano         18€

BOLLICINE

Prosecco  Valdobbiadene Docg Radise          20€ 5€

Franciacorta brut Docg  Contadi Castaldi         30€

Franciacorta Brut Rosé Docg S.A. Contadi Castaldi          35€

Franciacorta cuvée Alma brut Docg Bellavista         45€
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V
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I
Provola affumicata di Agerola, salsiccia campana, 
friarielli freschi, peperoncino

GIRASOLE 

 

10€
Pomodoro giallo in salsa, mozzarella di bufala dop in uscita,
alici di Cetara, olio evo e basilico

Pomodoro San Marzano dop, fior di latte di Agerola, 
basilico e olio evo

Pomodoro San Marzano dop, fior di latte, capperi, prosciutto cotto
“f.lli Capitelli”, carciofini grigliati, olive taggiasche, origano e olio evo

Ragù di Chianina, fior di latte di Agerola, raspadura Bellalodi,
semi di finocchietto, pepe nero, olio evo, basilico 

A PAESAN 11€
Provola affumicata, salame napoletano, funghi porcini,
salsa verde, basilico e olio evo

Bruschette di pane cotto a legna con pomodorini datterini,
basilico, olio evo 

Selezione di montanare:
- Pomodoro San Marzano dop, parmigiano reggiano 24 mesi
  e basilico
- Cacio e pepe 2€

- Ragù alla Genovese e parmigiano reggiano 2,5€ 

Piccolo Sartù di riso con zafferano e ragù di Chianina 3€

PISTACCHIO E MURTADEL 11,5€
Fior di latte di Agerola, mortadella “Favola” salumificio “Palmieri”
pistacchio, pepe, basilico

Falanghina di Roccamonfina

Ferrarelle 50 cl. 

Acqua Panna e San Pellegrino 75 cl. 2€

Birra artigianale Fravort 33 cl.  (4,9%) 4,5€

        17€ 5€

3,5€

1,5€


